Материалы и инструменты:
- бумага А 3;

- гуашь;

- кисти;

- палитра;

- клей ПВА;

- пена для бритья;

- небольшая глубокая емкость (мисочка);

- пластиковая ложка и вилка;
- валик;

- одноразовые продуктовые подложки от зелени или других продуктов;

- клей Титан;

- пробки от вина или шампанского;

- нитка вязальная или веревочка;

- картон упаковочный;

- трубочка для коктейля и палочка от мороженого;

- кусок поролона (квадратик 2*2);

- канцелярский нож.

Для начала подготовим трафареты:
рисуем на подложке шаблон мороженого, разрезаем пробку на две части, вырезаем канцелярским ножом шаблон. Берем стеку и начинаем аккуратно процарапывать наш рисунок, стараясь не продырявить насквозь шаблон. На обратной стороне приклеиваем пробку клеем Титан. Два трафарета из подложки, остальные картонные. На картон наклеены вязальные нитки, простой шаблон и картон, с которого снят верхний слой (получилась гофрированная поверхность).
Берем валик, широкую кисть, гуашь: белую, желтую, коричневую и наносим прямо на валик хаотичными мазками.

Прокатываем по шаблону и прикладываем к бумаге.

Убираем шаблон и любуемся нашим вафельным стаканчиком. 
На этом трафарете по контуру необходимо приклеить вязальную ниточку, иначе не виден контур или можно подрисовать.

Теперь переходим к лакомству:

берем клей ПВА 40-50 г. и выливаем в емкость, добавляем гуашь в клей и перемешиваем. Теперь пену для бритья. Смешиваем все. Пластиковой ложечкой наносим слой смеси на верх вафельного стаканчика, формируем шарик на втором стаканчике и на третьем. Создаем небольшую пирамидку. Рисуем водовороты  пластиковой вилкой.

Оформление блюда:
коричневой гуашью, разведенной водой, делаем шоколадные набрызги. На пробку наносим алую гуашь, отпечатываем на бумаге и подрисовываем палочки – получаются вишенки.

Время высыхания сладкой смеси от 5 до 12 часов, зависит от толщины нанесенного слоя и количества клея. Наносим белой гуаши и все…
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Желаем творческих успехов!
